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Z Bunte Bulgurpfanne A Rindfleischbdllchen AC Blimchensuppe A C.L SiiBkartoffelsuppe A,G Gemiseschnitzel ACGL %
§ Chinakohlsalat Tomatensauce italien. A Vollkorn-Putenschinkenfleckerl A mit Croutons natur A BIO-Petersilkartoffeln -
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.‘g Karfiol-Kdse-medaillons A C.G BIO-Gnocchi A Bliimchensuppe AC.L SuBkartoffelsuppe A,G BIO-Kalbsbutter-Schnitzel im Saft ACL ;

£ Rahmspinat A G Herbstliche Pilzrahmsauce A,G Tomaten-Basilikumrisotto G mit Croutons natur A Pommelinos E
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